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KypcryH MakcaTts CTymeHTKe TaMaK-alll a3hKTapEIHEH (PU3UKaJIHIK KaHa GYHKINOHAJALIK KaCUeTTepUHIH

OariyIaHbIIIE XKOHYH MaankMaT 6epyy. Byl MaankiMaTTap TeXHOIOTASIIBIK KaOOEIKTapIbL
[oyI60PJI00NI0, JKOTOPKY CallaTTarkl XXaHa KePEKTYY CAKTO0 MOOHOTY 0ap TaMak -alll a3bIKTaphH
UINTEI YHTYY YYYH KOJIOOHYAT.
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KonmoHynyy4y agabusiTrap AnaGusITTHIH
TYPY
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KeTHIIHTIY KBIMBIHTHIKTAp
Tamak-alr a3bKTaphiH GU3NKAEIK KaCUeTTePH 00I0HYA KiTacCU(DUKAIMSICHIH YHPOHOT.
2 YuiKy XKaHa Jasp a3blKTapOblH CallaThlH U3UINe6HYH QU3UKAIEK METOOIOPAYH YHPOH6T.
3 A3BIKTap[bl OITUMAJIAYY CAKTOO XKaHa Kaipa UIITETYYHYH UTUMUN TPUHIUIITEPUH YAPOHOT.

KypcTyn mianst

AnTta Temacsnl

1. Anita Kupunryy.

2. Amnita TaMak-air a3bIKTapPhIHBIH T€OMETPHSIIIEIK aTPHOYTTaPHL.

3. Anita TamaK-alll a3bIKTaphIHEH CTPYKTYPACH KaHa XUMUSTIBIK KypaMEL.

4. Anta Heim KapMoocy KaHa Cyy aKTUBOYYIIYTY.

5. Anta Karyy xaHa KapbIM KaTyy TaMaK-alll a3bIKTapAbIH CTPYKTYpa-MeXaHUKaJEIK KaCUeTTePH.
6. Arita Kartyy xaHa KapbIM KaTyy TaMaK-alll a3BKTapAblH CTPYKTYpa-MeXaHUKaJEK KaCueTTePH.
7. AnTa 1-apaceiHaK

8. Amrta TamaK-all a3bIKTapLIHEH PEOJIOTUSAIBIK KaCUETTEPHU.

9. Anita TamaK-all a3bIKTaphIHEIH PEOJIOTUSIbIK KaCUEeTTEePUH YeHO6 MeTONI0PY

10. Anta Tamax-amm a3blKTapHIHEIH XKBITYYIYK KaCUETTEPH.

11. Anta TamaK-alll a3bIKTapHIHEH KEIIYYIYK KaCUeTTepU XXaHa YeHee MeTONLOoDPY.

12. Anta Tamak-all a3bIKTapbIHBIH a3POAMHAMUKAEIK XKaHa TUAPONMHAMUKAIbIK KaCUETH.

13. Anta [Topomok XaHa rpaHys 3aTTapeIHEIH aryycy XaHa CYpPYJIyycCy.

14. Anta 2-apachlHaK.

15. AnTa TaMmax-am a3bIKTapHHBIH 9JIEKTPOMarHUTTUK KaCUETTEPH.
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KypcTyn mianbt

16. AnTa Tamak-amI a3bIKTapHIHBEIH ONTUKAJIBIK KaCUETTEPH.
baamoo
Baanoo kKapaxartsl Canbl (DaaHa) Yaymy (%)
ApachiHak 2 40
60

®uHAI CHIHATHI 1

ZKannel yrymry
40
60



