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KypcTyH neHrasnu bakanasp

KypcTyH TYypY Taugoo

Kypctyn myranumu  Jlok. XKamuna CmaHanuesa
KypctyH Tunu Keipreizua

XKappgamyrinap -

Aypuropus -

KypcTyH MakcaTel CTymeHTTepre peosoTUsIIEK U3UIAe6I6pAYH HEeTH3IePH KaHa alapabl XUMHUS OHIYPYLUITOPYHIO
KOJIIOHYY XXOHYHMI6 MaaNlsMaT 6epyy.

Konponynyy4dy agadusirtap

Konponynyydy agadusirrap AmaOuATTHIH
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JKeTHIHTYY KBIMBIHTHIKTAP

1 TaMak-all YMUKY XKaHa OasspP3aTTaPBIHBIH CAaIlaThIH aHBIKTOOOO PEOJIOTUAIIBIK METOOOO0P 2KaHa ara KEpPeKTYy
)Ka6J1bIKTap, WHCTPYMEHTTED MEHEH WIITEH ajbllaT XXaHa aJlapabl UNUMHUN U3UTTTO0 HWIITEPHHE KOJIJOHO aJIbIIIaT.
CeMeCTpJII/IH adATbEIHOA (I)I/IHaJ'IJII)IK OTYEeT TaJlall KbIJIBIHAT.

KypcCTyH 1y1aHbI

Anra Temacsl

1. Anta Kupumiyy. Peonorust unuMu kKaHa aHbl HETH3009YII0P.

2. Amta Herusru tymynrykTep. UnemkekTukke Taacup 0epyydy ¢hakTopiop. HEIOTOHAYK KaHa HIOTOHOYK
3MeC CYIOKTYKTap; PEONeKCUs KaHa TUKCOTPOIIUS

3. AnTa WnemkeKTUKTA YeHOo MEeTOAIOPY KaHa mpubopiop. Kamnennsapabik, Kynan TYIIKOH IIapuk MeHeH
BHUCKO3UMETPJIED JKaHa POTALMOHOYK PEOMETPIIED

4. Anta W nenkek-4010I49aKTEHK KaCHETTeD XKaHa MeXaHUKabIK Mofenaep. Ynemkek-4010/I9aKTEKTE YeHOO
MeTonnopy. OCUUNIAIUSAIEK METORIOD.

5. Anta buononumMepnepnepauH peonorusicel. [IpoTenHaep xXaHa noaucaxapunanep. Ilpotennaepous
WUJIEIIKEKTUTUH YEHO0.

6. Amnta lenpmepouH peooTUsiCH

7. Anita Kartyy xaHa KapbIM KaTyy 3aTTapAbH gedopManuschl. IaCTUKANLIK KaHa I1JIaCTUKAaJIbIK KaCueTTep.

8. Anita JnacTUKAHIK XKaHa MIaCTUKAJEIK KaCHeTTePOY YeHOoUyy MeTOOIoP XKaHa mpubopIiop.
[TeHeTPOMETPAMH KaHa MIaCTOMEPAUH UIITOO MTPUHITUOH.

9. Anta Bamrka peonorusanelk KacUeTTep: XKyMIIAKTHK, MOPTYY/IyK, KOMIPECCUSAIaHyy aare3usi, Kore3us.
Amnappabl 4eHe6YY METOLALOP.

10. Anta Apacrizak 1

11. Anta JKCIIepUMEHTAbIK UILTEP

12. Anra OKCIepUMEHTANIBK UIITED
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KypcTyn mianbt

13. Anta JKCIePUMEHTAJIALIK UIITED

14. Anta OKCIePUMEHTANALIK UIITED

15. Anra JKCIepUMEHTANIHK UIITED

16. Anta PeonorusiHbH aKTyannyy U3uIgeeniepy Tyypalyy MaruCcTpiepauH JOoKIaaaaphl
Baanoo

Baanoo xapaxartsl Cansl (DaaHa) Yaymny (%) 2Kasmbl yaynry

ApacriHak 1 50 100

[TpaKTuUKabIK Ul 5 50

(maboparopust)

OUHAALIK J071600P 1 60 60



